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Sopkdket erbjuder catering for alla tillfdllen - fran frukost och
lunch till AW, galor och skraddarsydda event. Vi levererar god mat
som samtidigt minskar matsvinn, skapar sysselsattning och skanker
maltider till mdnniskor i utsatthet. Detta m&jliggérs av kunder som

Fotografiska, Norrsken och LIWLIG, samt partners som ICA, Fabrique

minskat matsvinn och DivinQil. Vart arbete har belénats med bland annat Global Citizen

— Small Business Impact Awards i Sydafrika 2025 och Circular Gas-

tronomy Awards 2022 och Stockholms Stads Innovationsstipendium.

Kdket leds av Frida Ununger (tidigare souschef L’Avventura & Supper),

assisterad av kock Fredrik Backstrom (tidigare Fargfabriken

& Urban Deli).

6 000 kg Menyfilosofi

minskat CO2 V8ra menyer &r medvetet generellt beskrivna. Det ger vara profes-
(Scope 4) sionella kockar Frida Ununger och Fredrik Backstrém friheten att
laga mat pd hég niva, med stor omsorg och utifran de finaste
rdvarorna i sisong fran vara partners just den dagen. Onskar ni
mer kontroll kan ni Onska tema eller specifika ratter mot en mindre

2000st |

skiinkta m&ltider Vill ni prova var mat?

Infér 3-ratters event erbjuder vi provsmakning. Foér andra for—
fragningar gar det &ven bra att best&lla en bowl eller fika for
att fa en kansla for vart kdék och var smaksattning.
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“Pé Fotografiska vill vi

alltid inspirera till en mer medveten
varld — en vision vi delar med Sop-
koket. Under de senaste fem aren
har vi tillsammans byggt ett nara
och kreativt samarbete,

grundat i gemensamma véarderingar
kring héllbarhet, smakupplevelser
och omtanke - fran tanke till tallrik.
Vi ar stolta over att fa fortsatta
utveckla detta partnerskap och
tillsammans skapa héllbara gést-
upplevelser som gor skillnad. B§

Emmy Sundberg
Director of Meetings
& Private Events
Fotografiska



FRUROST

—— POPULARAST

i

Bas: 109K [portion Plus: 149Kr [portion

Minst 15 géaster Minst 15 gaster

Smorgasbuffé (énskar du fardig Smorgdsbuffé (énskar du fardig
smdrgds, skriv i kommentarsfaltet) smdrgads, skriv i kommentarsfiltet)
— ost, gronsaker, réra — ost, gronsaker, réra och skinka
Smoothie eller Juice (kockens val) Smoothie eller Juice (kockens val)

Yoghurt, Chia eller Overnight Oats
med kompott eller bar/frukt &
sopkdkets musli

Byga din egen frukost

- Halsoshot (i karaff) 29 kr Oats med kompott eller bar/
- Juice/smoothie (i karaff) 59 kr frukt 49 kr
- Juice/smoothie (portionerad) - Agg och kaviar 29kr
69 kr
— Dubbelmacka ost/skinka 59 kr
— Dubbelmacka ost 59 kr Fler forslag hittar du under Fika

— Yoghurt, Chia eller Overnight

VIKTIGT: Alltid vid frukostbestdllning: Frukost levereras
till kundens kylskdp dagen innan. Vid leverans samma morgon
tillkommer en morgontaxa pa 1500kr

Priser ex moms (moms = 6% utan personal, 12% med personal, 25%
pé alkohol). Mer info — se allménna villkor.

KUNDREVIEWS | TIDIGARE UPPDRAG

Tillbaka till innehdllsférteckning

Premium:  249Kr [portion

Minst 15 géaster

Smorgasbuffé (énskar du fardig
smérgads, skriv i kommentarsfiltet)
— ost, gronsaker, réra och skinka
Smoothie eller Juice (kockens val)
Yoghurt, Chia eller Overnight Oats
med kompott eller bar/frukt &
sopkdkets musli

Vaffelbuffé (gor-det-sjalv-kit)

Agg 62° ELLER hardkokt

sopkoket.se


http://www.sopkoket.se

—— POPULARAST

Bas: 69Kr portion Plus: 129Kr portion Premium:;  189Kr Jportion
Minst 15 gaster Minst 15 géaster Minst 15 géaster
Kockens val "SOT" (1/2 kakbit), Vatten + kaffe med mjolk, Smoothie (i karaff)
Ex: banankaka havremjolk, socker
Vatten + kaffe med mjolk,
Lyxskorpor pd surdegsbulle Kakbit (kockens val) t.ex: banan- havremjolk, socker
(2-3 st/gast) kaka med dulce de leche gradde
eller bar/appelkaka med vaniljsas Kakbit (kockens val) t.ex: banan-
kaka med dulce de leche gradde
Fruktskdl (radddad frukt eller bar/appelkaka med vaniljsas

med ytliga skavanker)
Raw food bar (ca 2 tuggor)

Fruktskal (rdddad frukt
med ytliga skavanker)

Byga dinegen fika

- Kaffe/te i termos med
tillbehor 34 kr/st

- Lyxskorpor pa surdegsbulle
10 kr/st (rek. 2-3 st/géast)

— Bar/appelkaka med akta
vaniljsas 69 kr/st

— Banankaka med toppings
69 kr/st

- Raw food bar 39 kr/st
(ca 2 tuggor)

— Dubbelmacka (ost) 59 kr/st

— Dubbelmacka (ost,skinka)
59 kr/st

VIKTIGT: Priser ex moms (moms = 6% utan personal, 12% med
personal, 25% pa alkohol). Mer info - se allmdnna villkor.

KUNDREVIEWS | TIDIGARE UPPDRAG

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se


http://www.sopkoket.se

LUNCH

POPULARAST

Bas: 119Kr [portion Plus: 189Kr [portion Premium:  199Kr [portion
Minst 15 gaster Minst 15 géaster Minst 15 géaster
Soppa + Bréd och roéra Kockens val* Kockens val*
Exempel: Bowls, Wraps, Gryta Bufféformat, motsvarar bas-
bréd, réra & toppings paketet pa buffé-sidan
Bygg din egen lunch Boosta lunchen
- Wrap 169 kr/st Géller alla paket:
— Bowl 169 kr/st bestadm typ av protein (du valjer:
- Cryta, bréd, réra & toppings vego, koétt, fisk eller fagel) 25kr/
159 kr/st ratt

toppings 25kr

— banankaka eller appelpaj 69kr oxtra réra 20Kr
— kaffe + lyxskorpor 49kr evitra sailled ok
- kaffe: 29kr extra protein (var kock valjer:

— dubbelraddad 6l alkoholfri 39kr vego, fisk, koétt eller fdgel) 59kr
— dubbelraddad 61 alkohol 49kr

— 1lask 35kr

— vatten med oOrter i karaff 15kr

Fler férslag hittar du under

Fika och AW

Onskas lunch som middag tillkom-— EXEMPELMENYER:
mer en middagskostnad pa 50 kr Soppa

per portion Kockens val

VIKTIGT: Priser ex moms (moms = 6%
utan personal, 12% med personal,
25% pad alkohol). Mer info - se

allmdnna villkor. * Vara kockars favoritlunch

foér dagen. Maximal matgladje
KUNDREVIEWS | TIDIGARE UPPDRAG i kdket och ravaror i sdsong.

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se
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WRAP & BOWLS

—— POPULARAST

HalvaWraps: 99K [portion

Minst 15 gaster

Boosta Wrap eller Bowl:

— bestam typ av protein
(du valjer: kott, fisk eller
fagel) 25kr/ratt

Se dryck eller fika for fler tillval

Wraps:  169Kr [portion

Minst 15 gaster

VIKTIGT: Priser ex moms (moms = 6%

utan personal, 12% med personal,

25% pa alkohol). Mer info - se
allmanna villkor.

TIDIGARE UPPDRAG BOWLS

— KUNDREVIEW

"Wrapsen smakade fantastiskt!"

Events Fotografiska Stockholm

//Malin Ljungblom, Project Manager

Tillbaka till innehdllsférteckning

Bowls;

Minst 15 gaster

169Kr [portion

sopkoket.se
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AW & SOGIAL

—— POPULARAST

Bas: 129Kr [portion Plus: 209Kr [portion

Minst 15 gaster Minst 15 géaster

2st Focaccia-pizza slices Enkel AW med ost & charkbricka
+ bréd och 3 réror

Byga din egen AW Boosta Alll:n

— exklusiv kanapé 89 kr Gédller alla paket: Vid flerval
(PREMIUM = extra street spec:a i kommentarsfédltet
food smaratt) - bestdm protein (kott,

- focaccia pizza 69 kr/slice fisk eller fagel) 25kr

— chips & noétter 39 kr
— rora & gronsaksstavar
(portionerad) 59 kr
— ostbricka 119 kr (ex. oliver) 49kr

— charkbricka 119 kr

— oliver 49kr

— Popcornmaskin, popcorn
och kryddmixer 45 kr

BAS & PLUS:
— pizzasallad + tillbehor

VIKTIGT: Priser ex moms EXEMPELMENYER:

(moms = 6% utan personal, Focacciapizza

12% med personal, 25% pa alkohol). Street food smarétter
Mer info - se allmdnna villkor.

TIDIGARE UPPDRAG

Tillbaka till innehdllsférteckning

Premium: 379K portion®

Minst 30 gaster

3 x Street food smaratter,

*x(inkl. kock, matvarde 299 kr)

sopkoket.se
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MINGEL & RANAPEER

POPULARAST

Bas: 139kr [portion Plus: 189Kr portion Premium:  239Kr Jportion’
Minst 30 gaster Minst 30 gaster Minst 30 gaster
Tva kanapéer per person Tre kanapéer per person Tre exklusiva kanapéer per person

Bygg ditt eget Mingel Boosta Minglet

— kanapé 69 kr Géller alla paket: Vid flerval
— exklusiv kanapé 89 kr spec:a 1 kommentarsfidltet
— best&m protein (kott,
fisk eller fagel) 25kr
— mocktail pa tap 99kr
- cocktail pa tap 129kr/4cl
— bubbel fr. 550kr/ flaska

VIKTIGT: Priser ex moms (moms = 6% utan personal, 12% med
personal, 25% pa alkohol). Mer info - se allmdnna villkor.

EXEMPELMENYER | VIDEOLANK TIDIGARE UPPDRAG

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se


http://www.sopkoket.se

—— POPULARAST

Bas: 229Kr portion Plus: 349Kr [portion Premium:  549Kr [portion”

Minst 30 gaster Minst 30 gaster Minst 30 gaster

1 protein, kolhydrat, grdén sallad, 2 protein, kolhydrat, grdén sallad, 2 valkomstkanapéer

samt bréd och 3 tillbehdr (ex. samt bréd och

réror, oliver) 5 tillbehdr (ex. roéror, oliver) 2 protein, kolhydrat, groén sallad,

samt brdéd och
5 tillbehér (ex. roror, oliver)

Dessert

Boosta Buffén

- Tema (asiatiskt, streetfood,
mexikanskt) 100kr/kuvert

- Sharing pa runda bord 100kr/kuvert

- Specifikt protein (vego, kétt, fisk
eller fagel) +39kr

VIKTIGT: Priser ex moms (moms = 6% utan personal, 12% med
personal, 25% pa alkohol). Mer info - se allmdnna villkor.

ALLMANNA VILLKOR | TIDIGARE UPPDRAG: NORAS STUDENT, KALL BUFFE (PLUS)

—— KUNDREVIEW

“Smakupplevelsen var magi med det dar lilla extra.
Mycket gront samt olika smakkombinationer. Varierad
genomtankt kost med mycket karlek! Feedbacken fran
gasterna var 6vervaldigande och slog oss med hapnad!
Ett fantastiskt satt att minska matsvinn. Stort tack

till Sopkdket!” //Nora, Student Se exempelmeny
pa ndsta sida —

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se
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BUFFE - Exempelmeny

— EXEMPELMENY: LILLA

— Sydamerikansk meny

— Hoégrevschili och rostad
sdtpotatis

— Gronsallad i sasong

— Pebresalsa

— Rostad majssallad

— Groénarts guacamole

— Tortillabréd

Tillbaka till innehdllsférteckning

EXEMPELMENY: MELLAN

Nordafrikansk meny

Harissa bakad kyckling och
marockansk boéngryta
Tabbouleh med hydrotermisk
kornbulgur fran Good Grains
Groénsallad i sasong
Pickles i sasong
Rédkalssallad med persilja,
citron och sumak

Hummus

Muhammara pa solrosfroén/
pumpakarnor

Yoghurtmynta

Libabrod

EXEMPELMENY: STORA

Asiatisk meny

Kanapé

Bang bang kyckling
Gochujang bakad svamp med
tofu och sesamkram

Massaman curry hégrev och
sotad regnbage med misoglace
Angat jasminris

Smashed gurka med chili
Edamame bdnor

Rakostsallad

Nuoc cham sas

Limemajonnas

Puffat rispapper

Sesam panna cotta med
citrussallad och rostade
kokosflingor

sopkoket.se
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Bas: fran 249Kr [portion®

Minst 50 gaster

Grillade lyxigare korvar med
tillbehér (1 kolhydrat, 2 sides,
1 sdser, ketchup, senap & rostad
16k)

—— POPULARAST

Plus: fran 499Kr Jportion

Minst 50 gaster

Ett grillat protein med tillbehér
(1 kolhydrat, groénsallad, 1 grillad
groénsak/frukt, 2 saser & broéd)

Dryck

— vatten & orter i karaff 15kr

- bubbelvatten (naturell) 30kr

— bubbelvatten (citron) 30kr

— 1lask 35kr

- 61 (alk.fri) 39kr

- 01 (8.5%) 49r

- 81 (5%) 69r

— mocktail-buffé DIY fr. 89kr

— cocktail-buffé DIY fr. 99kr/4cl

Boosta Grillen

Gédller alla paket: Vid flerval
spec:a i kommentarsfédltet
- bestdm protein (kott,
fisk eller fagel) 25kr

VIKTIGT: Vid behov av tillstdnd fér grill &
tglt pa allmédn uteplats séks detta av kund.
Priser ex moms (moms = 6% utan personal,
12% med personal, 25% pd alkohol). Mer info

- se allménna villkor.

ALLMANNA VILLKOR | KUNDREVIEWS | TIDIGARE UPPDRAG

Tillbaka till innehdllsférteckning

)

"\\\i‘ﬂ"“'f*.*ﬁ 'yMr;
Premium: fran 699Kr [portion

Minst 50 gaster

2 grillade protein med tillbehoér
(1 kolhydrat, grénsallad, 2 grillad
gronsak/frukt, 3 saser & broéd)

* inkl. kockar, oljefatsgrillar,
grillkol, talt vid regn. Exklusive
personal. Minst 50 gaster

sopkoket.se
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1TILL 3 RATTERS

—— POPULARAST

Bas: 249Kr [gist

Minst 15 gaster

1 ratt: Foérlagad kall huvudratt

Plus: 499Kkr |gést"

Minst 15 géaster

2 ratter: Forratt, varmratt, eller
varmratt, efterratt.

Boosta1till 3 Ratters

- tema (asiatiskt, mexikanskt,
husman, franskt m.m.)
fr. 100kr/kuvert

— provsmak 500 kr/ratt

- specifikt protein (vego,
kott, fisk eller fagel) 39kr

— specifik meny per offert

EXEMPELMENYER:

Plus: Ldnk

Premium (Asiatiskt): L&nk
Premium (Husman): L&nk

ALLMANNA VILLKOR |

— KUNDREVIEW

VIDEOLANK TIDIGARE UPPDRAG

“Fantastisk mat, fantastisk service
fran en aktdér som tar matlagningen
in i framtiden!”

// Peder Cavallius, 200 gaster hos
Fotografiska fér Smart Savannah

Tillbaka till innehdllsférteckning

Premium:  649Kr gast

Minst 15 géaster

3 ratter: Forratt, varmratt,
efterratt.

* inkl. kock p& plats

Se exempelmeny
panastasicda -

sopkoket.se
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1TILL 3 RRTTERS - Exempelmeny

Vara kockar komponerar er meny
efter sasongens basta ravaror.
Nedan ser ni exempel pa
tidigare menyer.

i

Tillval

Onskas spikad meny l&ngt i forvag,
skraddarsydd meny eller galaniva
erbjuder vi detta mot tillagg.

Grundval

Vara inspirationsmenyer anpassas av
vara kockar efter sisongens basta
révaror, ofta raddade fran partners
som Gardsfisk, René Voltaire och ICA.
Exakt meny far ni ndgra dagar fore
eventet, exempelvis for dryckes-
parning. Vill ni veta menyn flera
veckor eller manader i férvag gar
det sjalvklart ocksad bra, mot tillagg.

Allt lagas fran grunden med fokus pa
smak och hantverk av Frida Ununger
(f.d. souschef L’Avventura) och
Fredrik Backstroém (f.d. Fargfabriken
& Urban Deli). Aterkommande kunder
inkluderar Fotografiska och Norrsken.
Provsmakning kan bokas.

Tillbaka till innehdllsférteckning

KOCKENS SASONGSMENY - ingar

SPIKAD MENY I GOD TID - mot till&gg
SKRADDARSYDD / GALA - per offert
PROVSMAKNING - kan bokas

—— EXEMPELMENY: HOST

— Kryddostkram, stek &
picklad svamp, syrad
rodlok, ortsallad.

— Bakad kyckling, hydroter-
misk kornbulgur-risotto,
picklad pumpa, groén
fropesto.

— Chokladkram, rostad
mandel, olivolja, flingsalt

EXEMPELMENY: VINTER

Saltbakade vinterbetor,
ostkram, endivesallad,
citrus

Flaskkarré, appelcidersky,
brysselkdl, potatisstomp
m. brynt smér, orter

Vinterapple, kardemumma-
kram pa mascarpone,
havresmul.

—— EXEMPELMENY: VAR

— Lattbakad lax, citrus-
emulsion, &rtsallad,
brédsmul

— Vitvinsbraserad hégrev,
sasongens gronsaker,
palsternackspuré

— Vispad vaniljpannacotta,
inkokt rabarber, rostad
vit choklad

EXEMPELMENY: SOMMAR

Vit/gron sparris, ramsloks—
emulsion, semitorkad
tomat, ragbroédsmul.

Regnbagsfilé, blomkalspuré,
primérsallad, brynt smér

Mandelkaka m. brynt smoér,
mascarponekram, jordgubbar

sopkoket.se
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—— POPULARAST

Bas: 99kr [gist Plus: 259%™ Premium: 379k

Minst 15 gaster Minst 15 gaster Minst 15 gaster
3 enheter alkoholfritt (13sk, 3 enheter (61, vin eller bubbel) Mocktails eller cocktails pa
vatten, 6l1) tapp: Fardiga drinkar i karaffer,
30% alkoholfritt, T7@% alkohol, toppings och is bredvid.
spec:a i kommentarsfaltet om ni 3 enheter per gast.

onskar annan foérdelning.
30% alkoholfritt, 70% alkohol,
spec:a i kommentarsfaltet om ni
onskar annan fdrdelning.

/&lj din egen dryck

Vatten & orter i karaff 15kr Drinkar

— bubbelvatten 30kr - mocktail pad tap 99kr

— lask 35kr — cocktail pa tap 129kr/4cl

- 81 (alk.fri) 39kr

- 81 (8.5%) 49kr - fri bar (vin/dl) 995 SEK

- 81 (5%) 69kr (max 3h)

- fri bar (cocktail-/mocktail

Flaska p& tap/vin/dl/bubbel) 1295 SEK

- rott fr. 499kr (max 3h)

- vitt fr. 499kr

— bubbel fr. 550kr

- vitt eller bubbel/flaska (alk.
fritt) fr. 149kr

- avec fr. 30kr/cl

VIKTIGT
Vid alkohol: 2000kr + 620kr/h (adminavg. serverings-—
tillstand + 1 serveringsansvarig hela kvéllen).
*x Ej inklusive bartenders,

Bartenders och portabel bar per offert. tillstand eller personal

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se
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JULBORD

Den grona julbuffeén:
549K [portion

Minst 30 gaster

VEGETARIANSSONS FRESTELSE

GRAVAD MOROT
med hovmastarsas

VEGETARISK SILL
3 olika sorter

VEGETARISK GUBBRORA
POTATIS med dill
VISPAT SMOR, BROD, KNACKE

BAKAD KAL
med rostade fréer & brynt smér

SALTBAKAD ROTSELLERI
med senapscrumble

VEGOKORV & VEGOBULLAR
SENAP, RODBETSSALLAD

JULIG SALLAD

OST & MARMELAD

JULGODIS
(skumtomtar, mintkyssar, polka,
knack, choklad)

MINI PEPPARKAKA
med lingonfrosting

RIS A LA MALTA
med barkompott

SAFFRANSPANNACOTTA
med kolasads och lingon

Tillbaka till innehdllsférteckning

—— POPULARAST

") i)

Den klassiska julbuffeén:
699Kr [portion

Minst 30 gaster

JANSSONS FRESTELSE

GRAVLAX
med hovmastarsas

SILL
3 olika sorter

GUBBRORA

POTATIS
med dill

VISPAT SMOR, BROD, KNACKE

BAKAD KAL
med rostade frdéer & brynt smér

JULSKINKA
med senapscrumble

KORVAR & KOTTBULLAR
SENAP, RODBETSSALLAD

JULIG SALLAD

OST & MARMELAD
JULGODIS

MINI PEPPARKAKA
med lingonfrosting

RIS A LA MALTA
med barkompott

SAFFRANSPANNACOTTA
med kolasds och lingon

Alkoholhaltiga paketet:
245/385Kr [person

Fritt val av 3 eller 5 en-
heter

01

Vin

Snaps (4cl)

Vinglégg med mandel & russin

Alkoholfria paketet:
145/245Kr [person

Fritt val av 3 eller 5 en-
heter.

01

Julmust

Eko lask

Glégg med mandel & russin

All dryck 80-100% raddad
och/eller eko

sopkoket.se
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PERSONAL

—— POPULARAST

Personal Baspaket Personal Plus Personal Premium

1 hovméstare eller serveringsans— 20%x paslag pa mat- & 30%x paslag pa mat- &

varig i bérjan eller hela kvallen dryckespaket (upplock, pafyll, dryckespaket (upplock, pafyll,
som leder ert team = 620 kr/h + nedplock av mat och dryckes-— nedplock av mat och dryckes-—

1h restid (fér rekommendation om station). station, pafyllnad mat/dryck
antal personal pa plats, till minglande gaster pa golvet,
se var guide har) Mmsta helﬂpp 248[] Kr. samt plock av disk).

Minsta helopp 1860 kr. Minsta belopp 4960 kr

Specifika villkor Transport

— Stannar vi kvar langre an 5 min p.g.a. kund — Innanfdr tullarna = 395 kr fast + 6kr/gast
ej &r ndbar vid leverans och/eller kund ej &r — utanfdr tullarna = 695 kr fast + 9kr/gast
tillganglig for guidning av uppdukning, till- — 15+ km utanfér tullarna (be om offert)

kommer avgift a 249 kr/15 min x antalet

personer fran Sopkdket. Hyrguds
- %20-30% paslag galler for event upp till 3h.

Langre tid, samt vid gala-event ges personal-

kostnad per offert. - Hyrgods 39 kr/paket (allt for paketet:

- %20-30% paslag gérs enbart pd mat och dryck. tallrik, vattenglas, bestick, buffébestick,
Porslinhyra och paket boosters omfattas ej av engangsservetter), se hyrgodssidan for fler val.
personal-paslag. — SPECIFIKA VILLKOR (hyrgods/transport):

— samtliga hyrgods samlas ihop av kund
(om ej Sopkdkets personal ar pa plats)
infér returleverans.

— saknat hyrgods i samband med retur
debiteras enligt separat prislista till
ca dubbla ink&pspris.

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se


http://www.sopkoket.se

Hyrgﬂds (styckpris)

- Hyrpaket Bas, Plus & Premium (allt relevant for
aktuellt paket: tallrik, vattenglas, bestick,
buffébestick, engangsservetter) 39kr

- tallrik 1@kr/gast

— soppskal 10kr/gast

— assiette bkr/gast

— kniv/gaffel 10kr/gast

— gaffel b5kr/gast

— sked 5kr/gast

— kaffekopp/rérpinne 10kr/gast

- vattenglas 10kr/gast

— vinglas 15kr/gast

— bubbelglas 15kr/gast

— buffébestick 350kr/catering
(ingdr i hyrpaket bas, plus & premium)

— karaffer 25kr/st

- servetter (engdngs) 2kr/gast

- is (10kg) 500kr/st

— ishink 45 kr/st

— vin/6léppnare 25kr/st

- linneservetter/bord/stolar (be om offert)

- dekor (be om offert)

TI[]S (hyrgods)

Att hyra fran Sopkdket &r ofta mer &n dubbelt

sd dyrt som att hyra fran specialiserat hyrbolag
som t.ex. Aladdins Porslinuthyrning. Dock slipper
ni den extra transportkostnaden och behdver bara
prata med 1 istallet for 2 aktérer. Ni valjer vad
som kanns smidigast for ert event.

Skrapa av tallrikar etc infér retur, men diskning
ingdr oavsett om ni hyr fradn oss eller extern part.

Tillbaka till innehallsférteckning

Specifika villkor nygoos)

kund far ej blanda eget och hyrt porslin

per kategori

samtliga hyrgods samlas ihop av kund

(om ej Sopkdkets personal ar pa plats)

infér returleverans

saknat hyrgods i samband med retur debiteras
enligt separat prislista till ca dubbla ink&pspris
Upplaggningsfat och varmehallning ingadr i
ordinarie paketpris fér all var catering.
Buffébestick ingar ej, utan hyrs genom “Hyrpaket
Bas, Plus & Premium” eller separat a 350 kr/
catering, se ovan prislista.

sopkoket.se
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Logistik
ANTAL BUFFEFLODEN:
- ©-45 gaster = 1 bufféfléde
— 46-100 gaster = 2 bufféfléden
- 100+ gaster = 3 eller fler bufféfléden beroende
pad typ av catering, vi vagleder garna

TIPS: vid drop-in eller mindre brddskande event &r
behovet av 2 eller fler bufféfisden ldgre &n ovan.

STORLEK/ANTAL BORD:
Vid bord mot vagg & enbart 1 langsida tillganglig:

- BAS (cateringpaket) = 1 st bord (160x6@ cm)
per bufféfléde.

— PLUS & PREMIUM (cateringpaket) = 2 st bord
(160x60Q cm) per bufféfldde.

Vid bord mitt i rummet & bada langsidor tillgéngliga:
- BAS (cateringpaket) = 1st bord (160x6@ cm)
per 2st bufféfldden.
- PLUS & PREMIUM (cateringpaket) = 2st bord
(160x60Q cm) per 2st bufféfldden.

EL vid buffébord behdvs om: varm buffé, kockens val,
soppa eller gryta

Litet Green Room rekommenderas om: buffé, kockens
val eller storre event, for att gémma l3dor etc under
festen och infér retur

Detta &r generella rekommendationer. Vi guidar gdrna
per bestédllning, vid behov.

TIPS: (pafyllning av buffé + matrester efter event):

1. Nér alla gaster atit och maten i bufféflédena bér
jar ta slut, skapa farre bufféfléoden samtidigt som
du fyller pa kvarvarande bufféfldden med mer mat
fér de som vill ta patar. Pa sd vis 6ppnas farre
reserv-matkadrl fran kyl och/eller varmeskap och
risken fo&r matsvinn efter eventet minskar

2. Packa doggy bags pa& matrester som legat ute och
erbjud gaster att ta mat med sig hem, eller spara
i kyl pa arbetsplatsen till kollegor dagen efter

3. LAt odppnade matkadrl sta med obruten kylkedja
infdér retur, sd skanker Sopkoket vidare till be-
hévande nastkommande dag.

Tillbaka till innehdllsférteckning

Personal

SCENARIO 1: pafyll av stationer (mat & dryck),
ej aktiv servering pd golvet

- Tumregel: gdstantal / 35 (avrunda alltid uppat)
+ 1 extra om stor lokal, alkoholservering och/
eller tight schema

SCENARIO 2: aktiv mingelservering + plock +
glas— och tallrikspafyllning pad golvet

— Tumregel: 1 serveringspersonal per 20-25 gaster,
minst 1 disk/plock per 6@ gaster, minst 1 back-
stage/kdksbitrade per 70-100 gaster

OBS: Lagg alltid till 1 extra person om:
- event langre an 3h
— premium-kansla
- flera olika dryckestyper (vin, bubbel, drinkbord,
alk.fritt etc)
- om disk av smutsdisk pd plats istdllet féor hyrgods

Installationsguite soppvarmare:

1. st&ll in varmen pa strax éver mellan

2. lyft ut den separata insatsen genom att ta tag
i svarta 6vre ringen

3. fyll i varmt vatten i soppvarmaren, upp till
svarta stracket

4. fyll i soppa eller gryta i den separata insatsen,
anvand liten kastrull som ni far lana av oss och gor
detta i pentry och/eller diskho p.g.a. risk for stank

5. sénk ned den separata insatsen i soppvarmarens
vattenbad genom att ta tag i svarta &vre ringen

6. ldgg i soppslev och stdng locket pa soppvarmaren
och 13t sta

7. soppvarmaren kan std paslagen med mat i, flera
timmar, s& lange varmen &r pa enligt steg 1 ovan.

Orcining uppclukning av buffeéer:

1. gryta och ris eller soppa och toppings alltid férst
2. stora saker alltid forst

3. réror alltid nast sist

4. brdéd alltid sist

Rickhack

avtalskund (signera avtal)
= minst 5% rabatt (mat & dryck)

topp 10 kunder = 7% rabatt
(mat & dryck)

topp 3 kunder = 10% rabatt
(mat & dryck)

sopkoket.se
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UTBILDNING

Foreldsning: 7500kr

- 15 min inkl. QXA

Vi gar igenom Sopkdékets unika
affdrsmodell och resa. Matsvinn

i retail och hemmet, policyféran-
dring for okad cirkular ekonomi/
minskat matsvinn. Filip skraddarsyr
utifran era specifika behov gallande
t.ex. inkluderande arbetsplats
(NPF/Analfabetism), cirkuldr ekonomi,
socialt féretagande, lagstiftning.
Tidigare ndjda kunder: Europeiska
Unionen, Handelshoégskolan i Stock-
holm, KTH, Wharton University,

Food Planet Prize m.fl.

Byga din egen uthildning

— Forelasning 15 min + Q&A
7.500 kr

— Forelasning 30 min inkl.
Q8A 10.000 kr

— Forelasning 60 min inkl.
Q&A 15.000 kr

Tillbaka till innehdllsférteckning

Matkurs:  1995Kr [gist

— Max 30 gaster, minst 20.000 kr

- 2 h kurs i hjartat av var
verksamhet (delas i 3 grupper:
kdksteam, sortera matsvinn,
besdka matbutiker/skanka mat)

— Nojda kunder bl.a.
Wharton University,
Handelshdgskolan i Stockholm,
Hushallningssallskapet

Tillval fdreldsning

— LIVE matlagning fr. 5.000 kr (per
offert)

- Rabatt 1500 kr (cateringkund)

- Rabatt 3000 kr (grundskola, gym-
nasium)

Skarpt Gase dver tid
(Grunciskola, Universitetsniva
eller Néringsliv) Pris per offert

Vi skraddarsyr utifran dina behov.
N6jda kunder ar bl.a. varldens
hégst rankade handelshogskola
Wharton University som valde 3
manaders utbildning i cirkular
ekonomi med 4 olika case studies
(utmaningar) att arbeta med under
var vagledning digitalt, som kulm-
inerade i matkurs och fdéreldsning
under studieresa fran USA till
Stockholm varen 2025 och 2026.

Tillval matkurs

— 8 ratters + 2 enheter dryck
599 SEK

— varmratt + 1 enhet dryck
299 SEK

sopkoket.se
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Praktisk information infor orderbekréftelse

Fér att vi ska kunna ge er basta mojliga upplevelse behdver vi
lite grundinfo infdér orderbekraftelse:

KONTAKT & LEVERANS
— Kontaktperson vid leverans och retur
(gdrna fler nummer om ni ar osdkra pa tillgédnglighet)
— Leveransadress och, vid hyrgods, adress for retur
— Vid retur: gar det bra med hamtning nasta vardag
kl. 8.00-16.30, eller o6nskar ni annan dag/tidsspann?
- Finns hiss/ingdng foér stor vagn, eller endast
trappa/liten hiss?

ZERO WASTE - SA UNDVIKER NI MATSVINN & AVGIFTER

Vi har en zero waste-policy och vill att sa lite mat som mdjligt
slangs efter ert event. Ni kan enkelt minimera matsvinnet genom
att:

1. Ta med egna matlador fran kontoret

2. Bestalla vara matlador/doggybags
(10 kr/st, debiteras i efterhand)

3. Lata oss skanka vidare odppnade foérpackningar
med obruten kylkedja (om vi har personal pa plats)

Vid stérre mangd matrester vid retur tillkommer en matsvinns-—
avgift pa 10 kr per gast.

ALLERGIER & ANTAL GASTER
— Allergier / specialkost meddelas senast
pa &verenskommen deadline
- Ca 5 % avvikande kost ingdr. Vid fler &n 5 %
debiteras extra kuvert.
— Slutligt antal gaster bekraftas senast pa
6verenskommen deadline.

Om ni Onskar sarskild flexibilitet, t.ex. +/- 20 % gaster fram
till 1 vecka innan, s&g till innan vi spikar ordern, sa kan vi
skriva in det i orderbekraftelsen.

FAKTURA
Fakturamail, org.nr och eventuell referens / kostnadsstalle
ldmnas innan deadline.

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se
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Allméanna villkor - Sammanfattning

MENYFILOSOFI

Vi arbetar med dagsmenyer utifran raddade ravaror. Vara
stjarnkockar komponerar menyer med fokus pa basta smak och
kvalitet. Onskemdl &r varmt vilkomna, men vi kan inte alltid
lova specifika ingredienser utan eventuell tillaggskostnad
per kuvert.

PROVSMAK

Infor 3-ratters event erbjuder vi provsmakning. Foér andra
forfragningar gar det &ven bra att bestilla en bowl eller
fika for att fa& en kansla for vart kok och var smaksattning.

DEADLINES
- Stora event: minst 3 veckors framférhallning
- Sma/mellanstora event: minst 2 veckors framférhallning
— Soppa, gryta, bowls, frukostbuffé, fika, “Kockens val’:
minst 2 arbetsdagar

Ju langre framférhdllning, desto stérre chans att vi inte
ar fullbokade. Prova garna &ven vid kortare framférhallning

- vi gbr vart basta for att hitta en 1ésning.

BETALNING
- 10 % forbetalning vid ordervarde &6ver 30 Q00 kr
- Beloppet &r ej aterbetalningsbart, men kan till-
godoraknas vid ombokning inom 6 manader
— 10 dagars betalningsvillkor om inget annat avtalats

AVBOKNING & SENA ANDRINGAR

— Avbokning efter deadline: 75 % av ordervardet debiteras

— Avbokning 1-2 dagar fore event: 100 % av ordervardet
debiteras

- Sena korrigeringar efter deadline (t.ex. antal gaster/
allergier/logistik) sker endast efter skriftlig
bekraftelse och kan medféra administrativ avgift.

— Minskning av antal gaster efter deadline hanteras enligt
samma princip som avbokning, om inte annat +/- spann
6verenskommits innan.

KONTAKTPERSON & TILLGANGLIGHET

Kunden sdkerstaller tillgédnglighet till lokal och nabar
kontaktperson under det tidsfénster fér leverans och retur
som specificerats i offert. Ej ndbar kontaktperson kan
medfdra extra avgift vid forseningar

RETUR AV HYRGODS

Kunden samlar allt hyrgods pa samma stalle infér retur
Saknat eller skadat hyrgods debiteras enligt prislista. Alla
priser i denna meny ar exkl. moms, transport, samt eventuell
hyra av tallrikar, glas, bestick och &évrigt hyrgods.

Tillbaka till innehdllsférteckning sopkoket.se


http://www.sopkoket.se

FA

Varfor heter ni Sopkéket? Kan man
f3 maten levererad inkognito?
Sopkdket ar en ordvits och ett
modernt "Soppkdk 2.0". Varje manad
skanker vi omkring 2 000 maltider till
behdvande, skapar jobb fér personer
utanfér arbetsmarknaden och lagar
catering pa cirka 70 % raddade ra-
varor fran bland annat ICA, Fabrique
och andra matsvinnspartners.

Vi har valt att behdlla namnet
eftersom det vacker nyfikenhet och
skapar samtal. Samtidigt levererar
vi den kvalitet och service som gett
oss hdga betyg pa Google och hogsta
betyg vid milj6é- och halsas arliga
hygienkontroll. Manga kunder, dari-
bland Fotografiska, Norrsken och
Marshall, lyfter garna fram samar-
betet med oss. Vi férstar samtidigt
att vissa event har ett annat fokus.
Fér kunder som vill att maten ska
tala for sig sjalv erbjuder vi darfér
leverans helt inkognito, utan logo-
typer eller hallbarhetsbudskap.
Oavsett vilket bidrar din bestallning
till minskat matsvinn, hunger och
utanforskap.

Kan jag f& menyn i férvag?

Det gar bra att fa menyn nagra dagar
innan om ni 6nskar képa in egen dryck
och matcha med maten. Ring oss sa
kollar vi med kdket. Vill du ha spikad
meny langt i foérvag tillkommer extra-—
kostnad da det minskar var flexibi-
litet att nyttja dagens finaste ra-
varor i sdsong fran vara partners.

Kan jag véalja tema/specifik meny?
Ja, vi skraddarsyr garna mot tilldgg.

Har ni allergianpassad mat trots
riéddade ravaror och dagsmenyer?
Ja. Maila ifylld allergimall till oss
innan deadline s& anpassar vi oss
efter detta. Vi har ej mdjlighet att
sdkerstalla helt fritt fran spar av
gluten och ndtter, d& detta férvaras
i samma kok. Detta galler fér absoluta
merparten av professionella cater—
ingkdék i Sverige. Ladda ner var
allergimall har (lank)

Ar maten frasch?

Ja. Hogsta betyg fran miljoé och halsa
samt 4,9 stjarnor pd Google Reviews.
Vi tar aldrig nagra risker och jobbar
med professionella partners och
kdkspersonal.

Tillbaka till innehdllsférteckning

Vilka lagar maten?

Frida Ununger ansvarar i koket (f.d.
souschef pa L’Avventura). Fredrik
Backstrdém ar Fridas narmaste kollega
i kdket (f.d. kock Fargfabriken och
Urban Deli). Utéver Frida och Fredrik
bestar halva teamet av personer fran
olika former av utanfdrskap, som
traénas i yrket som kock.

Var kommer ravarorna ifran?

Fran producenter som ICA, Coop,
René Voltaire, Fabrique, DivinOil,
Gardsfisk m.fl. i Stockholm. Vi raddar
cirka 3 ton mat varje manad. Vi
skanker minst 75% till behdvande,
resterande rdvaror utgdér majoriteten
i var cateringverksamhet. Vi amnar
kompletteringshandla ekologiskt

i férsta hand och lokalt i andra hand.

Varfér har ni farre alternativ

i era buffépaket (bas, plus &
premium) &n vissa konkurrerande
cateringbolag?

Vi lagger mycket tid och karlek pa
arbetade smaker och fokuserar pa
kvalité framfor kvantitet. Valdigt
manga alternativ pd buffébordet ar
aven en drivkraft till &kat matsvinn
pa fester, da allt ska racka till alla.

Hur sdkerstédller ni leverans

med matsvinn som grund?

Genom en matbank av frysta ravaror
dar vi anvander skonsam frysteknik
for att bevara smak, kvalitet och
naringsinnehdll, samt kompletterings-
inkdp (framst ekologiskt och lokalt).

Hur sent kan jag bestalla?

Bowls, wraps, frukostbuffé, kockens
val och fika: upp till 2 dagar innan.
Ovrig catering (julbord, 3-ratters
etc): 2 veckor innan om ordervarde
under 70k SEK, 3 veckor innan om
ordervarde over Tok SEK. Kort varsel?
Hor av dig.

Kan jag andra min best&dllning?
Ofta ja. Efter deadline tillkommer
249 kr per andring. For att en an-
dring ska vara gallande kravs alltid
en bekraftelse fran oss per email.

Vad galler vid avbokning?

Avbokning innan deadline ar kostnads-
fri. Efter deadline debiteras 75-100 %
av ordervardet.

Vad behdéver vi ténka pa

vid leverans?

Tillgaénglig kontaktperson och
framkomlighet. Vantetid o6ver
5 min debiteras.

Vad hander om det blir mat o6ver?
10 kr per gast debiteras vid matsvinn.
Undviks med matlddor och/eller att
vi skanker vidare odppnad mat med

obruten kylkedja.

Hur betalar jag?

Helst faktura med bankdverféring.
Kort och kontant gar ocksa bra, foér
en kortavgift a 149 kr fast +1,95%
av ordervardet.

Kan vi provsmaka innan?

Ja. Provsmakning erbjuds fér var
3-ratters catering (500 kr/per—
son) eller salladsbowl (250 kr/st
exkl. moms). Boka minst 2 veckor i
férvag. Provsmakning sker pa Got-
gatan 78 i Stockholm eller levere-
ras mot utkdrningsavgift.

Hur bidrar min bestallning

till er impact?

Ni &r med och finansierar att vi
var je manad raddar ~3 ton mat,
undviker ~6 ton CO2 och skanker

~2 000 maltider. Ert ordervarde utgdr
motsvarande % av var mdnadsimpact.

Far man rabatt som
aterkommande kund?

Ja. 5 % som avtalad aterkommande
kund, 7 % som topp 10-kund och 10 %
som topp 3-kund. Exempel pa avtals-
kunder: Norrsken, Fotografiska och
LIWLIG.

Har ni ndgot minsta eller max
antal gaster?

Grill minst 50, julbord och bufféer
minst 30, 6vrigt minst 15. Men
ibland kan vi tacka ja till mindre
grupper sa tveka inte att fragal!
Max antal 3-ratters 400-800 st och
6vrigt 1000-2000 st beroende pa

upplégg.

OBS: vid mer ingdende info, se vara
allminna villkor har (klicka har).
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